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UZKODAS

Spinatu grozins ar Prosciutto un svaigsiera — skinka krému
Bie$u maizes kanapé ar mazsalita lasa fileju,

svaigu laima krému un wakame juras zali

Cannoli ar saulé kaltétu tomatu krému,

drupinatam pistacijam un kaltétam olivam

SALATI

Lapu salati ar miksto kazas sieru Bushe, balzametiki
glazétam bietém un grauzdétiem valriekstiem

Ceézera salati ar pasu gatavotu, krémigu andovu meérci,
pasniegti ar grilétu vistas kratinu

Cepesa salati ar Dizonas sinepju majonézi

GALAS PLATE

Vistas balotine ar spinatiem un tomatiem,

liellopa galas kroketes, vistas galas BBQ iesmini,

cukas fileja terjaki — sinepju marinadé, kornisoni, Lombardi pipari
DAZADU SIERU IZLASE AR VIGU IEVARIJUMU

Gran Moravia, Brie, Dor Blue, marinéts kazas siers,

pilditi mini piparini ar svaigsieru, rieksti, vinogas, olivas

SEZONAS DARZENU PLATE

ar dillu - kiploku mérci

l’) TE E PORCIONETI PEC
AMATEDIENI viesu izveLes

Cukgalas filejas medaljoni bekona gredzena ar gar$augu kartupeliem,

krasni ceptam sezonas sakném, demi - glace zalo piparu mérci

vai

Kukuruzas cala kratina pildita ar ceptu kiploku, Ricotta siera — spinatu krému,

seleriju — abolu biezeni un saldkréjuma, baraviku mérci

DESERTI

Vanilas Panna Cotta ar ogu mérci
Sezonas auglu izlase

‘DZERIENI

Citrusauglu adens
Pasu gatavots ogu morss
Kafija, téja



UZKODAS

Bie$u maizes kanapé ar léni gatavotu piles kratinu,
spinatu krému un apelsinu marmeladi

Volavani ar avokado krému un citrusauglos
marinétam Ziemeljuras garnelem

Spinatu miklas grozin$ ar liellopa rostbifu,
marrutku krému un korniSonu

Cannoli ar saulé kaltétu tomatu krému,
drupinatam pistacijam un kaltétam olivam

Fenhela — rukolas salati ar sezama séklas viegli ceptu tunci,

forelu ikriem un citrusauglu filejam

Lapu salati ar miksto kazas sieru Bushe, balzametiki glazétam bietém
un grauzdétiem valriekstiem

Ceézera salati ar pasu gatavotu, krémigu ansovu mérci,

pasniegti ar grilétu vistas kratinu

PLATES
DAZADU UZKODU PLATE
Mazsalita lasa fileja uz kartupela rosta, liellopa galas kroketes,

burbona izturéts liellopa rostbifs, vistas galas BBQ iesmins, kraukskigas Panko

D e rg O ﬂ a | garneles, marinéts kazas siers, pilditi mazie piparini, pilditas olivas

VINA PLATE

Brie siers, Dor Blue siers, Parmesan cietais siers, Prosciutto, Fuet desinas,

[+ Chorizo, vinogas, rieksti, grisini, vigu ievarjjums
Sezonas darzenu plate ar dillu - kiploku mérci

= PORCIONETI PEC
» PAMATEDIENI AN SRVAYSIBEN

Griléts liellopa muguras steiks teppanjaki marinadé ar jaunajiem Agates kartupeli,

grilétiem sezonas darzeniem un demi — glace mérci

Estragona sviesta cepts juras asaris, ar saknaugu kuskusu, siltajiem Pok¢oi salatiem

un citrusauglu — baltvina mérci

Piles stilba konfits ar kirbju risotto, sviesta ceptiem Briseles kapostiem,

J saldo kirsu — abolu glaztrmeérce

‘DESERTI

Sezonas auglu izlase
Vanilas Cream Brule ar kraukskigu karameli un svaigam ogam

DZERIENI

Citrusauglu adens
Pasu gatavots ogu morss.
Kafija, téja




UZKODAS

Kanapé ar valriekstu - siera krému, karsti kiipinatu zusa fileju un forelu iekriem

Burkanu miklas grozin$ ar tigergarneli, mango - ¢ili ¢atniju un svaigu kinzu
Kanapé ar liellopa filejas tartaru, smalcinatiem kaperiem,

olivam un miksti varitu paipalu olu

Bie$u maizes kanapé ar mazsalita lasa fileju,

svaigu laima krému un wakame juras zali

Cannoli ar saulé kaltétu tomatu krému,

drupinatam pistacijam un kaltétam olivam

Viegli svilinata laga fileja ar citrusauglu filejam,

rukolu un apelsinu - sezamellas vinegretmeérci

Lapu salati ar miksto kazas sieru Bushe, balzametiki glazétam bietém
un grauzdétiem valriekstiem

Cézera salati ar pasu gatavotu, krémigu anSovu mérci, pasniegti ar
ceptam tigergarnelém vai grilétu vistas kratinu

ﬂ{ .
(]
Klasiski liellopa galas salati ar pikantu marrutku majonézi

PLATES
:€ DAZADU ZIVJU IZLASE
Mazsalita lasa fileja, kraukskigas tigergarneles Panko, ceptas zalas midijas,

: kapinata lasa fileja, silkes fileja Matjé, Auksti kipinata makreles fileja,
p @ rS O ﬂ a | marinéti sipoli, kaperi, pilditas karaliskas olivas
VINA PLATE

Brie siers, Dor Blue siers, Parmesan cietais siers, Prosciutto, Fuet desinas, Chorizo,

vinogas, rieksti, grisini, vigu ievarjjums

DAZADU UZKODU PLATE

Mazsalita lasa fileja uz kartupela rosta, liellopa galas kroketes,

burbona izturéts liellopa rostbifs, vistas galas BBQ iesmins, kraukskigas Panko garneles,
marinéts kazas siers, pilditi mazie piparini, korni$oni, marinéti Lombardi pipari

SEZONAS DARZENU PLATE

ar dillu - kiploku mérci

= PORCIONETI PEC
PAMATED]EN[ AN SRVAYSIBEN

Liellopa filejas Argentinas steiks ar sviesta ceptiem jaunajiem kartupeliem,
grilétiem darzeniem un demi - glace mérci

vai

Léni gatavota piles kratina ar batasu biezeni, sviesta ceptiem mini baby
darzeniem un kir$u BBQ glaziirmeérci

vai

GarSaugu sviesta cepta Atlantijas mencas fileja

ar divkrasu spargeliem un omara bisk mérci

PORCIONETI PEC
‘DESERTI S v

Belgu Sokolades fondants ar avenu mérci, vanilas saldéjumu un svaigam ogam
vai

Miusmaju siera kiika ar mango mérci un svaigam ogam

Sezonas auglu plate

‘DZERIENI

Citrusauglu idens
Pasu gatavots dzérvenu morss
Kafija, téja






